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BAGE I DYV R5E ZS5 U558
Od—AAZa1— menu menu
— iR ala carte alacarte
A viande viees
&+ boeuf rundvlees
F4 veau kalfsvlees
i73 porc varkensvlees
i® poulet kippenviees
A7 lapin konijn
& canard eend
tEE dinde kalkoen
F mouton schapevlees
= agneau lamsvlees
R fruits vruchten
A4F3 fraises aardbeien
Lo orange sinaasappel
TEY raisins druiven
S BAIR cerises kersen
E: 3 5) épices kruiden / specerijen
b} sel zout
avaw@E /18 poivron (blanc / noir) peper (witte / zwarte)
24 L thym tijm
o—yzx laurier laurier
O—X<v!)— romarin rozemarijn
FTIAY muscade muskaatnoot




