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 2～3軒 の ス ー

パーの冷凍コー

ナーをのぞいてみ

たら、スーパーブランド製品とDr. 
Oetker ブランドのピザばかり。ふむふ

む、つまりこのメーカーが一番美味し

いのだなと判断し、同じメーカーのシ

リーズで食べ比べをしてみました。 

 

チーズ 

«Tradizionale» Mozzarella 

分厚くもっちりした生地で、焼くとパ

リパリになる。バジルのペストとミニ

トマトがアクセントになっている。ト

マトがジューシーさを引き出す。チー

ズの味にクセがない。 

«Casa di Mama»  Qua ro Formaggi 

生地が分厚く、チーズたっぷり。チー

ズとソースがマッチしていて、チーズ

好きにぴったり。この深いチーズ味

は、日本ではなかなか出会えないかも

しれない。 

«Ristorante» Qua ro Formaggi 

 
クリスピー生地。マイルドなチーズ味

で、トマトソースがしっかりしてい

る。一般向けあっさりタイプ。 

ほうれん草 

«Tradizionale» Spinaci 

分厚い生地で、ニンニクとバターが効

いている。ほうれん草とチーズの量を

増やすと文句なし。 

«Ristorante» Spinaci 

 
クリスピー生地で、ほうれん草がたっ

ぷりのっている。ニンニクがしっかり

効いて、食べ応えあり。 

 プチポワ編集作業のお昼を利用して、冷凍ピザを食べ比べてみました。ピ

ザにはやはりビール！ ということで、ビールも登場。スーパーブランドのビー

ルも飲み比べてみました。皆さんのお好みはどれでしょうか？ 

 食べ比べ 

    飲み比べ 

  
 種類の多さに圧

倒されるベルギー

ビールは、老若男

女に人気の飲み物です。アルコール

は、16歳から許可されているので、ベ

ルギーの子どもたちは、ノンアルコー

ルのビールですでに口を慣らしている

様子。有名どころのビールは、皆さん

それぞれ好みの味を見つけていらっ

しゃるでしょうから、ちょっと趣向を

変えて、スーパーブランドビールを中

心に目を向けてみました。 

 

 
 
 

LAGER Carrefour 
炭酸は強いが、味は薄い。飲

んだ後ほろ苦さが口に残る。 
 
 
 

PREMIUM PILS Delhaize 
原材料などの表示が明確。日

本の発泡酒に近い。色は薄い

が、苦味があり味もしっかり

していてコクがある。 
 
CARA Pils Colruyt 
炭酸が強く、日本のビールに

一番近い味。苦味がよく効い

ている。 
 

SCHULTEN BRÄU Aldi 
ドイツ語名でも正真証明のベ

ルギービール。色、味、炭酸

ともに薄い。のどが渇いたと

きに飲む、軽いビールという

感じ。 
 

GRAFENWALDER Lidl 
苦味、甘みが一緒に口に広が

る。香りが良く深い味わい

が、炭酸が結構強い

印象。 
 
GLUCK Pils Match 
味にクセがなく口当たりは良

い。苦味はしっかりある。飲

みやすい。 

Pizza 

ビール 


