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Del Rey：香り高く、

よりミルクっぽい。 

Ladurée： 

ココナッツが特徴。

クリームたっぶりで

食感がいい。 

Fabrice Collignon： 
オーソドックスなバニ

ラ。クリームがしっと

りで多め。 

Darcis：少しキャラメ

ルっぽい。他と比べ大

きめ。 

Le Saint-Aulaye： 
バニラというより、プ

ラリネクリームの味が

強い。高さがある。 

Ladurée：ビター具合

がいい。チョコの味が

しっかりしている。 

Darcis：甘さ控えめ。マ

カロンがしっとりして

いる。 

Pierre Ledent：クリーム

がミルクチョコのよう。

アーモンドが口に残る。 

Del Rey：ショコラティ

エのマカロンらしく、

チョコクリームの量や

口どけ具合がいい。 

Pierre Ledent： 
一番サクサクしている。

風味が効いている。 

Del Rey：塩キャラメル。

キャラメルクリームがお

いしいが少し甘い。 

Del Rey：アールグレ

イ。紅茶の香りが強

く、チョコとのバラ

ンスが面白い。 

Le Saint-Aulaye：カシ

ス。あまりインパクト

がない。 

Le Saint-Aulaye：チョ

コクリームの口どけ

は良いが、香料が強く、

あまりチョコの風味

を感じない。 

Le Saint-Aulaye：レ

モン。酸味は弱く、

甘め。 

Fabrice Collignon：
チョコが濃厚で、ガ

トーショコラのよう。 

 

 

 

 

 

 

 

マママカカカロロロンンン   

食食食べべべ比比比べべべ    

砂糖、アーモンドパウダーに卵白と材料はいたってシン

プルなのに、お店次第で味がこんなに違う、形の可愛い

マカロン。どれだけ違うのか独断と偏見で食べ比べてみ

ました。 

バババニニニラララ   

チチチョョョコココレレレーーートトト   


